
SYMPOSIUM DE L’AQIA

Implanter une culture de la qualité 
et de l’innocuité tout au long de 

la chaîne agroalimentaire  

INSCRIVEZ À 
VOTRE AGENDA !
20 et 21 septembre 2017
Université Laval, Québec

Conférencier vedette :
Frank Yiannas, Vice-Président 
Innocuité alimentaire, Walmart

Auteur des livres : 
Food Safety Culture - Creating 
a Behaviour-Based Food Safety 
Management System 
et
Food Safety = Behaviour, 30 Proven 
Techniques to Enhance Employee 
Compliance

Le programme complet sera disponible sous peu. 
Consultez régulièrement le site web de l’AQIA au 

www.aqia-qc.org
 



Visitez le site web de l’AQIA au 
www.aqia-qc.org

 

L’association propose des activités   
de formation et d’information,  
d’échange et de réseautage 
entre professionnels des  
secteurs de la transformation 
et de la production alimen-
taires, de la distribution, de 
la vente au détail et de la res-
tauration.

Joignez les rangs de l’AQIA afin de contribuer à son 
rayonnement et à son dynamisme. Elle deviendra 
rapidement votre référence québécoise en matière de 
qualité et d’innocuité des aliments !

L’AQIA reçoit l’appui de l’Institut sur la nutrition et les 
aliments fonctionnels (INAF) de l’Université Laval et 
se finance à l’aide des cotisations des membres et 
des revenus de ses activités.
 

L’Association québécoise pour 
l’innocuité alimentaire (AQIA) 
regroupe des professionnels et des 
scientifiques de l’industrie agroali- 

mentaire des secteurs de la production 
jusqu’à la consommation et des services 

liés à la qualité et la salubrité des aliments. 
Elle a pour mission de répondre aux besoins des 
intervenants de toute la chaîne alimentaire, afin 
de contribuer à améliorer leurs pratiques et de 
trouver des solutions aux problématiques de  
qualité et d’innocuité des aliments. L’AQIA est  
affiliée à l’International Association for 
Food Protection (IAFP).
 

COÛT DE LA COTISATION :
Membre régulier :  30 $          

Membre corporatif : 100 $               

Membre étudiant :  15 $


